
champagne SAISON Cocktail 

Fraises  et  Champagne  イチゴとシャンパン     1,500yen 

とちおとめを使用したこの季節限定のシャンパンカクテル 

Yebisu draft beer        　　　　　　                      900yen 
ヱビスプレミアム樽生ビール 
Yebisu Kohaku draft beer   　　　　                　 900yen 
琥珀ヱビス樽生ビール      

Non alcohol beer            　　　　　　                  700yen 
プレミアムアルコールフリー（334ml）Alc.0% 

YAMAZAKI 12y (Jpn)　　　　　　　                　 1,700yen 
山崎12y（ジャパニーズ） 
HAKUSHU 12y (Jpn)　　　　　　　                　 1,700yen 
白州12y（ジャパニーズ） 
MACALLAN 12y(Sco) 　　　　　　　                  1,500yen 
マッカラン12y　（スコッチ） 

Jus de pomme 
フランス産ノンアルコールシードル                　                        900yen 

Jus Mandarin Orenge 
フランス産マンダリンオレンジジュース　　　　　　                　　　　　　  900yen 

Jus Pear 
フランス産洋梨ジュース　　　　　　　　　　　　　 　 　             　900yen 

Jus Peach 
 フランス産葡萄畑のピーチジュース　　　　　　　　　　                 900yen 

Jus Abricot 
 フランス産アプリコットジュース　　　　　　　　　　　　              900yen 

OREZZA  au minérale(GAS)    　　　　　　　　   800yen 
コルシカ島のミネラルウォーター ”オレッツァ”　500ml（ガス） 
SOLAN DE CABRASE au minérale(STILL)      800yen 
ソラン・デ・カブラス　ミネラルウォーター 　750ml（スティル） 

Sans Alcool 
ノンアルコール 



★★vin rouge★★ 
赤ワイン 

★Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits Rouge　2020 

　G1300/B7,700 

ブルゴーニュ オート・コート・ド・ニュイ ルージュ2020 
（Bourgogne/ブルゴーニュ/PN ピノ・ノワール 100％） 
シャンボール・ミュジニーの期待の若手として注目を集めるG・ロブロ・マルシャン。 
こちらのキュヴェは、セグロワ地区の2区画のブドウを使用しています。 
このエリアは他の地域と比べてブドウの熟成がやや遅いため、 
ミネラル感が取り込まれ、洗練された味わいに仕上がるのが特徴です。 

★Chateau des VingtinieresCotes de c Rouge18” 
G1,200/B6,600 

シャトー デ ヴァンティニエール コート ド プロヴァンス ルージュ 2017 
（Provence/プロヴァンス/シラー70% グルナッシュ30%） 
濃厚なガーネット色、熟したプルーンに黒胡椒のスパイス感、 
上品にまとうビロードのようなタンニンの辛口赤ワインです。 

★★vin blanc★ ★  
白ワイン 

★JJean Marc Lafage Cadireta2018”  
G1,200/B6,600 
ジャン マルク ラファージュ カディレッタ 2018 
（Roussillonブ/ルーション/ CHシャルドネ　100％） 
ヴィオニエを絞った粕と共に発酵させたシャルドネを使用。 
淡い黄金色。アプリコット、パイナップルなどのトロピカルな香り 

★Chateau Moulin de Rioucreux2019”  
G1,200/B6,600 

シャトー ムーラン ド リュクリュー 2019 
（Bordeaux/ボルドー/ソーヴィニヨン・グリ100%%） 
希少なソーヴィニヨン・グリ種100%で造る、味わい深いオーガニックワイン 
ハーヴやグレープフルーツなどの爽快感溢れる香り、 
しかし味わいは深く、柔らかい。

★★Champagne★ ★  
シャンパーニュ 

★Simon-Devaux  
G1,400/B9,800 
シモドヴォー ブリュット 
（Champagne/シャンパーニュ/ ピノ・ノワール80%、シャルドネ10%、ピノ・ブラン10%） 
優良な造り手がひしめくオーブ県のセル・シュル・ウルス村で当主アラン・シモンと 
日本人の醸造家の仲田晃氏が創り出すバランスの良いシャンパーニュ。 
ピノ・ノワールの旨味とふくよかさに、ピノ・ブランを少し加えることで、 
白コショウやミントのような風味がプラスされ良いアクセント


